
Lundi Mardi Jeudi Vendredi

SALADE DE PATES BETTERAVES EN  SALADE TERRINE D'ARDECHE ENDIVES A LA MIMOLETTE

STEAK HACHE SAUCE TOMATE BLANQUETTE DE VEAU DOS DE LIEU A L'ESTRAGON NUGGETS DE BLE

DUO DE BROCOLI-CHOU 

FLEUR
RIZ PILAF SEMOULE PETIT POIS CAROTTES

F ROMAGE BLANC B IO BUCHE DE CHEVRE CANTAFRAIS ST PAULIN

CLEMENTINES COMPOTE DE FRUITS KIWI GAL ETTE DES ROIS

MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTE RAPEE A LA FETA SALADE DE MACHE MAIS PIZZA AU FROMAGE

PAELLA AU POISSON BŒ UF  STROGONOF F TOMATE FARCIE FILET DE POISSON MEUNIERE

RIZ JAUNE PUREE DE COURGE TORSADES HARICOT VERT PERSILLADE

VACHE QUI RIT CAMEMBERT YAOURT AREILLADOU KIRI

POMME B IO LIEGEOIS AU CHOCOLAT SALADE FRUIT POIRE

POTAGE DE LEGUMES SALADE DE LENTILLES ENDIVES AU SURIMI
FEUILLE DE CHENE 

EMMENTAL

SAUTE DE POULET SAUCE 

F ORESTIERE

PAUPIETTE DE VEAU SAUCE 

MOUTARDE
POISSON PANE

BATONNIERES DE LEGUMES POMME PUREE POLENTA

Y AOURT LES TROIS 

SOURCES
FROMAGE BLANC CARRE F RAIS B IO EDAM

KIWI
COMPOTE DE POMME 

B IO
GATEAU POMME CANNELLE CLEMENTINE

BETTERAVE ET POMME EN 

SALADE
SALADE PATES TARTE AU FROMAGE

DUO ENDIVE/BATAVIA AUX 

CROUTONS

COUSCOUS AU POULET ŒUF EN BECHAMEL
LONGE DE PORC A LA 

SAUGE
FILET DE LIEU AU CURRY

SEMOULE COUSCOUS EPINARD EN GRATIN TRIO DE LEGUMES
POMME VAPEUR 

(PATIF OL)

CANTAFRAIS YAOURT TOME BLANCHE PETIT SUISSE

ILE FLOTANTE POMME BANANE CREPE AU CHOCOL AT
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RAVIOLI AU BŒUF GRATINES
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Lundi Mardi Jeudi Vendredi

SALADE COLESLAW ŒUF MIMOSA CHIPS DE CREVETTES
POTAGE DE PATES 

(ALPHABET)

BOULETTE DE BŒUF SAUCE 

TOMATE

DOS DE COLIN SAUCE 

ARMORICAINE

SAUTE DE POULET A 

L 'AIGRE DOUCE
QUENELLES EN GRATIN

SPAGHETTIS (RAPE) GRATIN DE BUTTERNUT RIZ CANTONNAIS JARDINIERE DE LEGUMES

EMMENTAL SAMOS LAITAGE GOUDA

KIWI ECLAIR AU CHOCOLAT SALADE TROPICALE CREME VANILLE

MACHE VINAIGRETTE TABOULE
TERRINE DE CAMPAGNE 

(ARDECHE)
LAITUE EN SALADE

SAUCISSE FILET DE POISSON PANE
HAUT DE CUISSE DE 

POULET AUX HERBES
CHEESEBURGER

GRATIN DE PDT AU 

REBLOCHON
PUREE DE BROCOLIS GRATIN DE CHOU FLEUR POMME DAUPHINE

YAOURT MYRTILLE CAMEMBERT PETIT SUISSE VACHE QUI  RIT

F RUIT DE SAISON FLAN AU CARAMEL BEIGNET AU CHOCOLAT COMPOTE DE F RUIT
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Légende : 
BIO  PRODUIT REGIONAL 

Sans viande 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

INFOS PRODUITS: 
Toutes nos viandes sont françaises. Les viandes et charcuteries locales proviennent de  
GINEYS - LAC D’ISSARLES (07) La volaille locale de Royal Bernard à GRANE (26) 
TOUS NOS FRUITS DE SAISON (sauf banane, agrumes) SONT DE LA REGION. 
Les produits Areilladou proviennent de la LAITERIE CARRIER A VALS LES BAINS (07), et les produits LEONCEL 
du Gaec de la Grange à LEONCEL (26), le yaourt fermier de ST FELICIEN (07). 
Les pommes de terre fraîches sont de PATIFOL A LEMPS (07). Les quenelles , soufflés et raviolis sont de 
SAINT JEAN  - ROMANS (26). Les pâtisseries salées de VOREPPE (38). 
Les compotes locales et bio viennent de CHARLES ET ALICE A ALLEX (26) ou RHODACOOP SARRAS (26). 
De nombreux produits locaux et bio proviennent d’AGRICOURT (Eurre 26), AGROBIODROME (Loriol 26) ET 
D’ARDECHE ET DE SAISON (Privas 07) 


